BLOIS
PRATIQUE

» Hébergement

Coups de cceur pour les
chambres d’'hotes de la Pe-
tite Fugue, situées en bord
de Loire. Attention, mieux
vaut réserver a l'avance.
Comptez 100 a 140 euros
pour deux personnes, et 230
euros pour une suite. Acces
Wi-Fi gratuit. Ouvert toute
I'année.

Tel. : 0254 78 42 95

et www.lapetitefugue.com.

Plus classique mais d'une
parfaite tenue, le Médicis,
un hotel trois étoiles. Un peu
excentré, il posséde un res-
taurant récemment étoilé.
Une chambre simple ou dou-
ble va de 87 a 160 euros.

Tel. 02 54 43 94 04.

» Restaurant )
Pour un déjeuner rapide,
convivial et bon, les Banquet-
tes Rouges est une adresse
remarquable. Pour une quin-
zaine d'euros, on se régale a
deux pas du vieux Blois.
Réservation au

0254 78 74 92.

Dans un style plus gastrono-
mique, spécialisé dans les
poissons de Loire (sandres,
brochets, mulets), Au rendez-
vous des pécheurs et son
chef Christophe Cosme offre
une cuisine trés soignée,
avec des menus allant de 30
a 76 euros et une belle carte

des vins.
Tel. : 02 54 74 67 48.

» Magie et objets

Il serait dommage de se pri-
ver du visage plus contem-
porain de Blois. A savoir la
Maison de la magie et le Mu-
sée de I'objet.

» Pour tous savoir
L'office de tourisme Blois
Pays de Chambord a réussi
a centraliser les nombreuses
animations et richesses de
son territoire. Situé juste a
coté du chateau de Blois, il
recele une documentation a
faire palir d’envie certains of-
fices de tourisme.

Tél.: 02549041 41
et www.bloispaysdechambord.com.

BLOIS

Un camp de base idéal pour
explorer les chateaux de la Loire

Méme si l'emblématique
maire de Blois, Jack Lang, a
rejoint le Pas-de-Calais et sa
6° circonscription, ce n’est
pas une raison pour ne pas al-
ler séjourner quelques jours
dans cette ville portée par
son histoire.

La légende, racontée par un direc-
teur d'hotel, dit que I'on fait deux
fois les chateaux de la Loire :
avec l'école et quand on est
amoureux. Mais « faire les cha-
teaux », est une expression qui
ne veut rien dire, au regard de
I'offre considérable d’édifice bor-
dant le fleuve sauvage. Plus
d’'une cinquantaine, des forteres-
ses aux petits palais en passant
par les chateaux royaux.

Nichée au creux de cette vallée
flamboyante, Blois tente de faire
briller sa modernité en profitant
de l'attractivité de son secteur.
La ville voit des centaines de mil-
liers de touristes des quatre coins
du monde passer, attirés pour
I’essentiel par Chambord,
I'ceuvre considérable de Fran-
cois 1¢ au milieu de nulle part.
Attirés aussi par Cheverny, Che-
nonceau, Chaumont, Villandry,
Beauregard... La liste se prolonge
jusqu’a saturation, tant rien ne
ressemble plus a une visite de
chéteau... qu'une visite de cha-
teau !

Alors, promenons-nous dans le
Blois historique et commercant,
autour de la cathédrale bordée
d’hotels particuliers et d'un vaste
jardin. La, nous sommes sur |'un
des deux monticules se dressant
au-dessus de la Loire. La vision
de ce fleuve extraordinaire ponc-
tue les balades et excursions a
Blois et sa périphérie. D’ailleurs,
les amateurs de chambres d’hote
passeront devant pour rejoindre
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Un attelage propose des balades jusqu’au port de la Creusille,
pour admirer Blois de I'autre coté de la Loire.

derniéres minutes, peut donner
lieu a la visite de la modernité blé-
soise.

A l'image de cette grande de-
meure faisant face au chateau.
Elle abrite trois étages de magie.
Houdin le magicien porte Blois
comme ville natale. Pour cet in-
venteur génial, Jack Lang a donc
con¢u la Maison de la magie
avec le soutien de nombreux illu-
sionnistes et prestidigitateurs ac-
tuels. Le résultat fait le bonheur
des enfants.

Plus reculé dans la ville, le Musée
de l'objet, incontournable pour
les initiés. Surtout qu'il a failli dis-
paraitre, faute de locaux, alors
qu’il posseéde une riche collec-
tion. Blois, du Nuage syntaxique
d’Alexandre Gherban a la facade
Louis XII du XVTIe siecle, a décou-
vrir au rythme du fleuve qui
s’écoule tranquillement. G. SG.

la Petite Fugue. Une maison ou
le XVIII¢ et le XIXe siecle s'épou-
sent pour un résultat superbe. La
maison, tenue par un couple déli-
cieux, est aménagée avec un
gott fou. A deux pas, le Rendez-
vous des pécheurs propose une
cuisine soignée, avec un sourire
malicieux et des vins du cru, qui
ne se gardent pas mais se dégus-
tent en salivant.

La Petite Fugue et ses canapés
confortables donne envie de pren-
dre le temps. Louer un vélo pour
faire un petit circuit reliant deux
ou trois chéteaux, descendre sur
le fleuve et naviguer en gabarre,
une barque a fond plat.

Mais pour ce genre de sorties,
mieux vaut un printemps bien en-
tamé ou le plein été pour pédaler
dans les rayons du soleil. Alors
I'hiver, propice aux voyages de

LA
TABLE

Le Colysée
a Lambersart

La barbue de Benjamin Ba-
jeux est toute une aventure :
gainé de pignons grillés, par-
fumé d’'une sauce a la rose et
paré d'une effilochée d’endi-
ves croquantes. Le jeune chef
sert le filet « al dente »
comme tous les autres pois-
sons de sa carte. En souvenir,
dit-il, d'une incursion au sud
de la Loire dans les cuisines
d’'Alain Ducasse ou il a fait
ses classes. Parmi ses mai-
tres, il y a aussi Marc Meurin
et... « papa » : Didier Bajeux
(La Baratte a Tourcoing).
Benjamin Bajeux excelle
dans les plats de poisson
mais c'est sa trilogie de foie
gras (20 €) qui a assis sa no-
toriété. L'escapade gustative
enhardit la classique terrine
d'un quartier de lobe « juste
saisi » couché sur une tran-
che de pain d'épices, puis,
d'un carpaccio de lamelles
de foie cru marinées dans la
vanille.

Qu'il ait mélé un temps la ré-
glisse au ris de veau ou as-
saisonne des coquillettes a
la truffe noire, la cuisine de
Benjamin Bajeux est inven-
tive, jeune et décomplexée.
Comme lui. En reprenant a
26 ans, La Table de Didier
Beckaert dans |'enceinte de
la maison Folie, il a mis des
aplats rouges sur les murs et
transformé le plafond en li-
vre d’or, faisant courir des
images vidéo sur les signatu-
res. Il a aussi élargi la cave a
200 références et surtout in-
venté « La belle et le clo-
chard », |'assiette ou on peut
piocher a deux. CH. D.
Le Colysée

201, avenue du Colysée

59130 Lambersart

Tél. : 03 20 45 90 00
www.le-colysee.com
Fermeture le lundi soir,
samedi midi et dimanche.

Menus a 20 € (le midi),
28 € et 60 €.

CONTACT TOURISME

ANNE TOMCZAK
tourisme@dimanche-annonces.com
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